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Рис. 1. Техника разлива белого вина 

 

 



 

Рис. 2. Презентация вина в корзинке 

 

 



 

Рис. 3. Подача горячего блюда европейским методом 

 

 

 



 

Рис. 4. Подача горячего блюда английским методом 



 

Рис. 5. Передвижной бар 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Рис. 6. Коктейль «Мятное безумие» 



 

Рис. 7. Коктейль «Индийский закат» 



 

Рис. 8. Коктейль «Пеликан» 



 

Рис. 9. Коктейль «Летний физ» 

 

 

 

 

 

 



 

Рис. 10. Коктейль «Космополитен» 



 

Рис. 11. Коктейль «Московский мул» 



 

Рис. 12. Коктейль «Сингапурский слинг» 

 



 

Рис. 13. Коктейль «Райское блаженство» 



 

Рис. 14. Приготовление лимонада «Новогоднее утро» 

 

 

 

Рис. 15. Айс-кофе 



 

Рис. 16. Латте 

 

 

 

Рис. 17. Коктейль «Белый русский» 



 

Рис. 18. Коктейль «Клубничный Дайкири фрозен» 



 

Рис. 19. Коктейль «Порто Сауэр» 

 

 

 



 

Рис. 20. Коктейль «Экзотика» 



 

Рис. 21. Коктейль «Пина Колада» 

 



 

Рис. 22. Виды декантеров 


